Speisekarte

Bitte wahlen Sie lhre Wunschkombination

Riesenravioli* mit unterschiedlichen Fillungen

H mitRicotta, Spinat und Parmesankase
M mit4-Kase-Fullung < 6,00 €
B mitRaucherlachs, Ricotta und Krautern
B mit Ricotta und Parmesan
M mit Waldpilzen, Champignons und Kase
M mitMascarpone, getrockneten Tomaten
und Paprika, pikant
M mitLimonen-Mascarpone
B mitKase-Walnuss-Flllung ~ 6,50 €
B mitMohre-Koriander-Sesam-Fullung, gelb
(vegan, laktosefrei)
H mit verschiedenen Fillungen zum Probieren
H mitRote Bete-Merrettich-Fullung, gelb
(vegan, laktosefrei)
M mitZiegenfrischkase und Thymian 7,00 €
Fusilli (Spiralnudeln)* 3,00 €

Spaghetti / Tagliatelle* . 350€
Pennette/Casarecci u.a.* iE 1
Dinkel-Vollkorn-Radiatori*

Glutenfreie Pasta (Mais-/Linsen-/Erbsen-/KicheEM 4,00€
erbsen-Mehle und Ei) oder vegane Nudeln

Kartoffel-Gnocchi*

Saucen*

B Napoli-Tomatensauce

M Arrabbiata-Tomatensauce, scharf**
M Bolognese-Sauce

M Carbonara-Schinken-Sahne-Sauce
M Tomaten-Rahm-Sauce

M Pesto-Rahm-Sauce

M Saucen-Special der Woche

B exotische Puten-Curry-Sauce

*  Kleine Portion jeweils die Halfte, Endpreis zzgl. 1,00 €,
Maxi-Portion zzgl. 2,50 €, Preisangaben incl. 19% MwsSt.

** Enthdlt durch Sambal Oelek, das wir zum Schérfen der Saucen
benutzen, das Konservierungsmittel Natriumbenzoat.
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Handgemacht, mit Liebe.
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Mo - Fr 10.00 - 18.00 Uhr
Sa 10.00 - 14.00 Uhr

HauptstraBBe 50 . 58313 Herdecke
Tel.: 02330-910599

brief@pasta-passion.de . www.pasta-passion.de



Yt tasion,

Handgemacht. mit Liebe.

Gefiillte Teigwaren
schockgefrostet, Kochzeit ca. 8 Minuten €/100g

Ravioloni Riesenravioli 30g/Stck., 5 x 6 cm

mit Ricotta, Spinat u. Parmesankase gefllt, griin
mit Raucherlachs, Ricotta und Krautern

gefillt, lachsfarben

mit Vier-Kase-Fillung, gelb

mit Waldpilzen, Champignons u. Kase gefiillt, gelb
mit Mascarpone, getrockneten Tomaten

u. Paprika gefillt, pikant, gelb

mit Limone-Mascarpone-Fillung, gelb

mit Ricotta-Parmesan-Fillung, gelb

mit Méhre-Koriander-Sesam-Fillung, gelb
(vegan, laktosefrei)

mit Rote Bete-Merrettich-Fullung, gelb
(vegan, laktosefrei)

mit Ziegenfrischkase und Thymian gefullt, gelb

2,00

Gnocchi Kartoffel-Teigtaschen 20g/Stck.
mit Steinpilz-Fllung 1,80

Saisonvarianten
je nach Saison z. B. mit Spargelfillung, Muskatkurbis-
fullung (vegan und laktosefrei) oder Wirsingfiillung

Gnocchi
ungefiillt, Kartoffel-Teigwaren, Kochzeit 3 - 4 Min.
gelb, Tricolori (3-farbig) 1,20

Hausgemachte Saucen
frisch, gekihlt aufbewahren, MHD 3 Tage  €/100g

Tomatensauce 1,00
Bolognese-Sauce oder Sahne-Sauce 1,20
Exotische Putencurry-Sauce 1,50

Auswahlen, mitnehmen
und zuhause genieBen!

Band- und Kurznudeln mit Eiern aus Freilandhaltung
schockgefrostet, Kochzeit ca. 2 - 5 Minuten €/100g

Bandnudeln

Taglierini 3 mm, Kochzeit 2 Min.
gelb, Spinat (grin), Wein (rot)
Sepia (schwarz)

Tagliatelle 8 mm, Kochzeit 4 Min., gelb

Spaghetti 1,5 mm, Kochzeit 3 Min.
gelb, Spinat (grtn), Sepia (schwarz)-

Kurznudeln Kochzeit 3 -5 Min.

Fusilli Spiralnudeln, gelb 0,80
Rigatoni Réhrennudeln, gelb, Spinat (griin)-:
Pennette kleine Réhrennudeln, gelb

Casarecci Hausmachernudeln, gelb ,90
Creste di gallo Hahnenkammnudeln, gelb

Radiatori +Heizkoérperform”, gelb

Besondere Sorten €/100g

Dinkel-Radiatori

Fusilli glutenfrei aus Maismehl

Fusilli glutenfrei griin aus Erbsenmehl

Fusilli glutenfrei beige aus Kichererbsenmehl
Creste di gallo glutenfrei rot aus Linsenmehl
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Fusilli vegan griin ohne Ei 0,90

Wir verwenden nur hochwertige, frische und maoglichst natur-
belassene Zutaten - ohne kunstliche Farb- oder Aromastoffe,
Geschmacksverstérker und ohne Konservierungsmittel.

Unsere Gourmet-Nudeln werden direkt nach der Herstellung schock-
gefrostet und sind tiefgekahlt tiber ein Jahr haltbar.

Alle Preisangaben incl. 7% MwsSt. - Stand: 06/2019




