Yt tasion,

Handgemacht, mit Liebe.

Artikel Artikel
Nummer  Beschreibung

Ravioloni efiillte Teigtaschen, Kochzeit ca. 7-8 Min.,

?oh ca.5x 25 cm, ca. 30-35g/Stck. * 2' 50 €/1 Oog
120205 mit Ricotta, Spinat und Grana Padano, griin
120204 mit Raucherlachs, Ricotta und Krautern, lachsfarben
120208 mit fruchtiger Gorgonzolakéase-Birne-Fullung, gelb
120203 mit Waldpilzen, Champignons und Kase, gelb
120202 mit Mascarpone, getrockneten Tomaten und Paprika, pikant, gelb
120261 mit Limonen-Mascarpone-Fullung, gelb
120301 mit Roter-Bete-Meerrettich-Fullung, gelb (vegan, laktosefrei)
120302 mit Mohre-Koriander-Sesam-Fullung, gelb (vegan, laktosefrei)
120253 mit Ziegenfrischkase und Thymian, gelb
120211 mit Kase und geriebenen Walnussen gefullt, gelb
120251 mit Dattel-Curry-Ricotta-Fullung, gelb

Saisonvarianten (nur begrenzte Zeit lieferbar) * z.8. 2,50 €/1009g

120259 mit Wirsing-Stampfkartoffel-Speck-Fullung (laktosefrei)

120210 mit einer sanften Fullung aus weiBem und grinem Spargel (vegan)

120209 mit einer leckeren Fullung aus Butterkirbis und Kartoffeln (vegan)

120108 Stelle (Sternform-Ravioli) mit Kase und geriebenen Walnussen, gelb

Gnocchi  Kartoffelteigwaren, Kochzeit ca. 3 Min. * 1,40 €/1 OOg

110101 Gnocchi, gelb

110108 Barlauch-Gnocchi (Saisonvariante)

110112 Traffel-Gnocchi === 1,80 €/1009g

* Gewichtszunahme beim Kochen ca. 25%, * * Gewichtszunahme beim Kochen ca. 40%




Taglierini
100101
100103
100112
100106
100113

Tagliatelle
100201

Bandnudeln 3 mm breit, ca. 80g/Zopf, Kochzeit ca. 2 Min. ** 1,40 €/1 OOg
Taglierini, gelb, mit Ei

Spinat-Taglierini, grin

Rotwein-Taglierini, weinrot, mit Nero d’Avola aromatisiert

Sepia-Taglierini, schwarz, mit echter Tintenfischtinte gefarbt 1 ’80 €/1 Oog
Truffel-Taglierini, gelb, mit Ei

Bandnudeln 8 mm breit, ca. 80g/Zopf, Kochzeit ca. 3-4 Min. ** 1 ,40 €/1 oog
Tagliatelle, gelb, mit Ei

Spaghetti ,alla chitarra”, Bandnudeln 1,5 x 1,1 mm, ca. 80g/Zopf, Kochzeit ca. 3-4 Min. ** ] ’40 €/1 OOg

100501
100508
100509
100503
100506
100506

Kurznudeln
100301
100701
100703
101002
101004
101003
101001
101007

Spaghetti, gelb, mit Ei

Spaghetti, vegan, gelb, ohne Ei

Dinkel-Spaghetti, gelb, mit Ei

Spinat-Spaghetti, grin

Pepperonci-Spaghetti, rot, scharf

Sepia-Spaghetti, schwarz, mit echter Tintenfischfarbe gefarbt === 1 80 €/1 OOg

verschiedene Formen, Kochzeit ca. 2-4 Min. ** 1,20 €/1 OOg
Fusilli, Spiralnudeln, mit Ei

Penne Rigate, Rohrennudeln, ca. 10 mm @, mit Ei

Spinat-Penne Rigate, grun, Rohrennudeln, ca. 10 mm @

Campanelle, Glockchennudeln, ca. 15 mm @, mit Ei

Casarecci, Hausmachernudeln, ca. 15 mm @, 4 cm lang, gedreht, mit Ei

Radiatori, ca. 20 mm @, gewellt, mit Ei

Dinkel-Vollkorn-Radiatori, vegan, gewellt

Mais-Radiatori, gelb, glutenfrei, vegan, gewellt
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